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Tradi ti
concentrée sur la récolte d'algues pour l'extraction des
hydrocolloides a des fins industrielles. Mais la production
européenne de macro-algues est limitée et la concurrence
avec les pays tiers s'est considérablement intensifiée. Par

onnel |l ement , | a

ailleurs,lademande db6al gue comest
les marchés européens tandis que de nouveaux modeéles de
production et opportunités de marché émergent.

1.1 BIOLOGIE, RESSOURCES ET EXPLOITATION
111 BIOLOGIE

Les macro-algues marines!, ou algues marines, sont des
plantes aquatiques vivant généralement sur des rochers ou
ddautres substrats durs de
divisées en trois groupes différents, distinguées
empiriquement selon | eur t
algue brune aussi nommée laminaires (phylum
Ochrophyta, classe Phaeophyceae), algue rouge (phylum
Rhodophyta) et algue verte (phylum Chlorophyta, classes
Bryopsidophyceae, Chlorophyceae, Dasycladophyceae,
Prasinophyceae et Ulvophyceae). Les algues brunes et
rouges sont presque exclusivement des algues marines,
tandis que les algues vertes se trouvent également dans les
eaux douces intérieures, y compris sur un sol terrestre.

En Europe, |l es esp ces
Laminaria hyperborea, Laminaria digitata et Ascophyllum
nodosum. Ces espéces, en particulier les champs de
laminaires, sont considérées parmi les habitats les plus
diversifi®s au niveau ®col
especes se trouvent sur la cbte européenne Atlantique,
mai s peu ddéentre el l eigle.eont
1.1.2 RESSOURCE, EXPLOITATION ET GESTION
DANS LO6UE

Bien que la production asiatique se base essentiellement
sur la culture dbéalgues, | a
principalement sur la récolte de macro-algues.

Sur la cote Atlantique européenne, les populations cétieres
récoltent depuis fort longtemps les macro-algues. Deux
usages principaux ont été identifiés : la consommation
humaine et [I'agriculture (nourriture pour le bétail et
enrichissement du sol).

1 Se réfeére a plusieurs espéces macroscopiques, multicellulaires,
algues marines, par opposition au phytoplancton (micro-algue).

psodaest

S

hal

déal guelazpng@arirbaf\lq}%azogqpl oit ®es

: @i@nﬂasSﬁ st pas suffisarprient connye

Cette étude de cas est disponible dans

les Faits saillants du mois N° 1-2017

Le premier usage CcO0mmeesmarinesd
remonte au XVII*M® siécle, quand elles étaient utilisées pour
produire le verre (en France et en Norvege).

La valeur commerciale et les débarquements de chaque
espeéce varient et dépendent des techniques de récolte. Les
especes les plus importantes, en termes de débarquement
et de valeur sont Laminaria digitata, Laminaria hyperborea
et Ascophyllum nodosum, car ces especes sont récoltées
mécaniquement par les navires de péche en France et en
Norvege. Ascophyllum nodosum est récoltée en bateau en
Norvege, tandis que sa récolte est manuelle en France et
en Irlande. Toutes les autres espéces sont récoltées
manuellement, & pied ou en plongée.?

La récolte mécanique est opérée par les navires de péche
et se pratique surtout en Norvége (de Rogaland a Sar-
Trgndelag), en France (en Bretagne), en Espagne (en
Galice et en Asturies) et dans une moindre mesure dans le
pays basque francais et en Irlande.

La r®col te man elt1 doal
aﬂgl?es r%j&éeg pﬁr@eg t'érﬂp%tesctivgrgc )%c}ﬁt des activités
importantes en France, en lIrlande, en Espagne et au
Portugal Léal gue est coll
son substrat ou ramassée La plongée est un autre moyen

r®col ter oalghue mar i ne

essgnﬁeﬁemeqmau Iboﬁuldaﬁ S

Les outils de gestion different selon les pays, les especes et
|l es techniques de r®colte.

réglementée par différents moyens: licences ou
autorisations de collecte, quotas par zone de récolte, quotas
individuels par bateau, volume de la récolte et systémes de
rotation. Dans la majeure partie des zones de récolte, la

q|U§IE‘SUI’S pgogetﬁ t

te{er %)BFELPr tdedel o CF%Cgue)
Cepenant, a nsetrvat
menaceée ; pour cela, certains pays ont décidé de protéger
ces habitats en réduisant les possibilités de récolte
mécanique ou en créant des zones protégées aux
alentours. La récolte des algues est accusée de nuire a
| ®cosyst me en raison des
le substrat et les habitats de certaines espéces. Par
exempl e, I a r®colte déal gu
interdite dans le pays basque espagnol due a la création de

sont

113 PRODUCTION

Selon les statistiques de production de la FAOQ, les algues
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La producti on mondi al e doéal
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confondues, a atteint 28,5 millions de tonnes en 2014, soit
une augmentation de 94 % sur la derniére décennie.

S e

fournissant respectivement 47 % et 35 % du total de la
production mondiale en 2014 (la production y a atteint
respectivement 13,6 millions de tonnes et 10,1 millions de
tonnes) . Déautres
avec 1,5 million de tonnes produites en 2014 (soit 5,4 % de
la production mondiale) et la République de Corée avec 1,1

2 Projet Netalgae
http://www.netalgae.eu/uploadedfiles/Filieres _12p UK.pdf
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million de tonnes (soit 3,8 %). En 2014, la production de 'UE production européenne, composée presgue exclusivement
arrive au 12°™ rang, derriére le Japon, la Corée du Nord, le déal gues brunes et | &,émalemdntict i on ir
Chili, la Malaisie, la Norvége et Zanzibar. compos®e presque exclusi;eesment doa

deux pays er@lfsont les nnupauxproducteurs Les ggutres

En termes do6®vol ution, au courB g & Xy etk o [b%)%n ﬁ‘f{gurs sont
(2005-2014), la production totale dobal gues est pro&u%a?n € ncipal ement des al gues r o
relativement stable en Corée du Nord, au Chili et en (1,3 %, produisant des algues rouges et vertes).

Norvege. Elle a légérement augmenté aux Philippines et elle

a enregistré une forte hausse en Chine, en Corée du Sud, a Entre 2005 et 2014, la production
Zanzibar et en Europe ; elle s'est envolée en Indonésie et augmenté de 67 %, avec un pic a 104.000 tonnes atteint en

en Malaisie. La seule baisse de production au cours des dix 2013. Toutefois, | 6®valradeded n de | a
derniéres années a été observée au Japon. Par ailleurs, la di x derni res ann®es noda pas ®t ®
majeure partie des grands producteurs a connu un fort principaux producteurs : des augmentations significatives

ralentissement de la croissance (Chine, Indonésie, Corée, en France (+ 155 %) et en Espagne (+ 388 %), stable en

UE, etc.) voire méme une |égére baisse de la production Irlande (+0,3 %) et en baisse en Italie (- 25 %).

(par exemple aux Philippines).

La production de I'UE a atteint plus de 93.000 tonnes en
2014, fournissant environ 0,3% de I'approvisionnement
mondial. La production francaise représente 63 % de la

Table 1-1 PRODUCTION MONDIALE DE PLANTES AQUATIQUES (volume en milliers de tonnes)
Pays 2005 | 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

Chine 9.756 10.019 10.074 10.300 10.772 11.339 11.824 13.090 13.844 13.572

I T 1 T T L] L] T 1 T 1 1
Indonésie 918 1.175 1.733 2.148 2.967 3.018 5.176 6.522 0.316 10.148

I T T T T 1 1 T ] 1 T 1
Philippines 1.339 1.469 1.505 1.667 1.740 1.802 1.841 1.751 1.559 1.550

I , . T T T T 1 1 T ] 1 T 1
gs’r’g‘:"q“e de 636 779 811 935 870 915 1.007 1.032 1.140 1.097

I T T T T 1 1 T ] 1 T 1
Japon 613 604 618 561 561 530 438 539 503 455

I , , T 1 T T L] L] T 1 T 1 1
Eg’r’é:"p' Dém. de 444 444 444 444 444 444 444 444 444 444

I . T 1 T T L] L] T 1 T 1 1
Chili 425 339 340 412 456 381 418 440 530 430

I T 1 T T 1 1 T ] T ] 1
Malaisie 40 60 90 111 139 208 239 331 269 245

I T 1 T T 1 1 T ] T ] 1
Norvége 154 145 135 154 160 159 152 141 154 154

I T 1 T T L] L] T 1 T 1 1
Tanzanie
(Zanzibar) 74 77 85 108 103 125 130 151 110 133

I T 1 T T L] L] T 1 T 1 1
UE 56 52 73 74 52 56 81 75 104 93

I T 1 T T 1 1 T ] T ] 1
Total de la
production 14.701 15.352 16.047 17.059 18.431 20.042 21.885 24.671 28.142 28.491
mondiale

Source : FAO Fishstat (production = récolte + production aquacole).

Table 1-2 PRODUCTION PLANTES AQUATI QUES DANS LO6UE (volume en tonnes)
Pays 2005 | 2006 2007 2008 2009 2010 2011 2012 2013 2014

France 23.099 19.192 39.792 39.810 19.032 22.717 47.687 41.579 69.430 58.812
I Irlande I 29.500 I 29.500 I 29.503 I 29.500 I 29.500 I 29.503 I 29.503 I 29.509 I 29.542 I 29.600 I
I Espagne I 441 I 486 I 134 I 111 I 69 I 125 I 263 I 527 I 1.218 I 2.154 I
I Italie I 1.600 I 1.400 I 1.400 I 1.400 I 1.400 I 1.400 I 1.200 I 1.200 I 1.200 I 1.200 I
I Portugal I 624 I 765 I 495 I 198 I 351 I 498 I 461 I 801 I 839 I 786 I
I Estonie I 809 I 394 I 1.608 I 1.483 I 1.032 I 351 I 690 I 430 I 249 I 626 I
IGréce I - - - - - - 198I 174I 93I 126I
r T T T T T T T T T T 1

Danemark - - - 1.000 1.001 1.000 1.000 1.000 1.800 100
I Total UE I 56.073 I 51.737 I 72.932 I 73.501 I 52.385 I 55.594 I 81.002 I 75.220 I 104.370 I 93.404 I
Source : FAO Fishstat (production =récolte+ producti on aquacole). Loabsence de donn®es de production s
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1.2 TRANSFORMATION Espagne (Galice) et en Irlande, ou plusieurs entreprises
collectent les algues comestibles. Ces nouveaux types de

Léindustrie europ®enne de | a tPFOURLON 3£ SR [dGveJoppesy rgcemmeit.e ite & 5l3

divisée en deux grandes catégories : celle regroupant les demande croissante des consommateurs —européens.
producteurs doéacide alginique (TQUey i |RSatagyes o comestbley esont ¢ gollegt®ep a n ¢
les producteurs de produits pour l'agriculture (engrais et manuéliement et séchées de fagon artisanale.
nourriture pour animaux). De grandes quantités de matiére .
premiére sont nécessaires alapr oducti on doéal gFhaQatee. |4 0int® °t r®ent pour |
production de nourriture pour le bétail. Afin de limiter les entreprises de biotechnologie dans la filiere macro-algues
colts de transport des matiéres humides et de rester ouvrira sCrement sur de nouvelles opportunités. Par
compétitif par rapport aux importations de matiéres séches, exemple, le projet européen Horizon 2020 GENIALG
les entreprises so0®tabl izeneent <ROgrgnamecadre eyropgen; paur g gegherche et
de récolte des algues marines. I'innovation) rassemble chercheurs et acteurs de la filiere
algue pour la production Saccharina latissimi et Ulva sp. afin
En France, par exemple, les deux entreprises les plus de les transformer_ en produits pour bioraﬁiner_ie_s. Ces
importantes dans ce secteur sont situées dans le Nord- nouvelles perspectives pourront également participer au
ouest de la Bretagne, ou se trouvent les plus grandes développement de la culture de macro-algues en Europe,
champs de laminaires. pour laquelle plusieurs projets sont actuellement en cours _
de d®vel oppement, mal gr ® déi mport
En Irlande, | oneformationpde i'aigee Ad e t feRcontrées.®
nodosumse trouve sur | a ctte ouest, 0 % 0 a ue marine est
r®col t ®e. Doéautres entreprises lpau@OMMER@Eé se trouvent dans

la méme zone.
1.3.1 COMMERCE DE LO6UE

Par ailleurs, |l 6activit® de | 0 Depdsu28l2rla nemendckaturé des données cofroercimest i on de
| 6al gue mar i ne cotaetéetCetie ®odanceme nt de | 6 UE marque une distinction entr
a ® ® le fait de | a baisse des aurdsalgukss$utilidgablesipauulacensommaionhoniibe et®| e v ®
de | a mai n d'"Tuvre eur op ®e n n eellesénmproprese sette consprhimation. nt e s
environnementales. . . .
En 2015 Ie d®f|C|t commersci al de |
La production locale doéalgues H&e&Wy& ‘ﬂ aanqu:salqtllllsable
humaine et 40 millions pour Ies algues impropres &

forte demande des industries de la transformation, en

particulier celles extractric esCO"aoé"a‘ﬁ‘“%“ 'ﬁ? Lsesdefp@geuv&q{@trpgt:ﬂt}uiss es d e

transformation, qui ont accés a la matiere premiere aux importations de macro-a | o1 naus tr

localement (par exemple en France et en Irlande), importent transformation (provenant princi pal ement dol sl ande
®gal ement des algues s®ch®es | OHargraliglvgmqnt@%s%eﬁerIgop(pgugtlpnogﬁrqp%eﬂpg fediee

local ne suffit pas ou hors saison de récolte. Certains I"ousage irmentaire.

transformateurs choisissent de délocaliser leurs usines de Concernant les algues impropres a la consommation

transformation vers des pays tiers, ot ils ont accés aux humalne les principaux fournlsseurs horssUE sont | 61sland

mati res premi res et " une maimnyed olgV rt€o neeis! | Aai(7.200"BENSNPla6 | ndon ®s

(Ie Chl“, les Phlllpplnes etla Ch|ne) Tanzanie (6600 tonnes)_

Léindustrie europ®enne des al dauelesalgues ytiisables pousla consemmatiomhemaine,

plusieurs marchés (agroalimentaire, cosmétique, les principaux fournisseurs hors-UE sont le Chili (environ

phar maceutique, etc.) mai s 12.809 fogngseen 20Hhket 1a Ghige (80P terwas)e

particulierement utilisée pour produire des hydrocolloides : Le commerce intra-UE est actif pour chaque type de produit.

- Alginates:e xt r ai t s bruhe, led afyiadteg or& I(‘jga IF ruaen ¢ ei me tr o ! ro ! ; ! a nldae csoonnsto mlmzi i oF
utilis®s dans | 6industrie phraég@ gaiéqu%eeﬂ:oﬁqmtgialle A" NSd Al | ema
que dans plusieurs autres applications, pour leurs fournisse u s doal gues Utilisabl es
propriétés gélifiantes et bioactives. humaine.

- Agar-agar:Extrait de ,llagamabagaestain r ou g e ) R ) )
bon agent gélifiant utilisé comme substrat dans les lesexportations ddéalgues utilisables
cultures et dans | 6industri elUDyneosgnt irelalvament; basses et les principales

- Carraghénanes: Extr ai t s de lldgsal gu destinatigng qgt la Turquie (660 tonnes en 2015) et les
carraghénanes sont particuliérement utilisées dans la Etats-Unis (230 tonnes). Par ailleurs, les exportations )
fabrication de produits laitiers et la reconstitution de doal gues i mpr opr ershuhainé omt attemtn s o mmat i
viandes, pour leurs propriétés épaississantes, 34‘.000 tonnes en 20_15. Les principales destinations étaient A
gélifiantes et stabilisantes. Par exemple, ils sont " Australie (11.300 tonnes), | 0Arab
utilisés pour la production de batonnets de poisson et I 0Afrique du Sud (3.700 tonnes).
panés.

Par ailleurs, certaines especes sont exploitées et utilisées
pour la consommation humaine, en particulier en France, en

3 Projet Netalgae 4 Algues marines et autres, fraiches, réfrigérées, congelées ou séchées
http://www.netalgae.eu/uploadedfiles/Filieres 12p UK.pdf dans le sol ou pas.
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Figure 1-1 BALANCE COMMERCIALE EUROPEENNE POUR LES ALGUES MARINES ET AUTRES EN 2015
MARCHE EUROPEEN Utilisable pour la
Utilisable pour la Utilisable pour Ia consommation
consommation humaine : . . humaine :
4.000 tonnes pour Impropre a la consommation consommation humaine . 1.500 tonnes pour
20 millions d’euros humaine (13.000 tonnes pour 14 (1,3'000 tonnes pour 34 millions 7,3 millions d'euros
Chili 60% millions d’euros) doe,”f ) o — T1r9UIe 43%
Chine 19% — Origine principale : Irlande 59%, ~'&'n€ Principale - Spagne Etats-Unis 15%

France 12%
Islande 60% 11%
Indonésie 9%

Tanzanie 9%

COMMERCE
INTRA-UE

Impropre ala
consommation

49%, Portugal 12%, Allemagne

Australie 33%
Arabie saoudite
19%

Afrique du Sud
11%

Impropre ala
consommation

humaine : humaine :
76.000 tonnes pour 34.000 tonnes
56 millions d’euros pour 16 millions
N ; d’euros
Production européenne
93.000 tonnes (2014)
Source : EUMOFA en sbdappuyant sur COMEXT.
1.32  PRIX ET TENDANCES DES IMPORTATIONS Figure  1-3 IRLANDE: IMPORTATI ONS
La France est le plus grand producteur et transformateur IMPROPRES A LA CONSOMMATION
dﬁa|gues de | O UE. Les importatinnc HlIJM:ALNE:\iQnQ rlﬁ::lgnnc
impropres a la consommation humaine ont fortement 50
augment ® entre 2013 et 2015, passant déenviron l.OJ(fl(b
tonnes a 18.000 tonnes. Cette augmentation considérable 45 120
peut °tre attribu®e aux besoins c4aqi ustrifle de
la transformation ainsi qu'a la baisse des récoltes de la 35 100
production frangaise en 2015. Dans le méme temps, le prix g 30 80 2
moyen " | i mport at Pho passaat de hut ® 2dxg 38 o
205 EUR/tonne & 128 EUR/tonne. Z 50 60
Figure 1-2 FRANCE: | MPORTATI ONS Do AL GUPS 40
IMPROPRES A LA CONSOMMATION 10 20
HUMAINE 5
20 250 0 0
18 N S 58 S
v v v Vv
16 ‘\ 200 = \/0lume (1 000 tonnes)
14 \ P X | 6i mportatior
) 12 \ 150 x Source : FAO et EUMOFA.
E 10 & . ) )
3 8 100 Les volumes des importations européennes ont fortement
>6 fl ®chi pour | 6al gue propre
4 50 chutant de 46.000 tonnes en 2012 a 4.000 tonnes en 2015.
En revanche, les prix ont enregistré une hausse importante,
2 = - passant de 0,74 EUR/kg a 4,84 EUR/kg par rapport a la
0 0 méme période. Cette tendance significative peut s'expliquer
(19'3’ %Q\“-’ {19'\"‘ q/g'\‘” par un approvisionnement européen local croissant des
algues a usage alimentaire ou par des importations
= \/olume (1 000 tonnes) comprenant davantage de produits haut de gamme a base
—pP X | 6i mportatior déal gues.

Source : FAO et EUMOFA.

En Irlande, le volume des importations s'est envolé entre

Figure 1-4 | MPORTATI ONS EUROPE£ENNES
PROPRE A LA CONSOMMATION HUMAINE

2012 et 2015 (augmentant de 3.000 tonnes a 46.000
tonnes), principal ement en ra
transformation. Toutefois, le prix moyen 7 | 6i mpor t
resté stable par rapport a cette période, variant entre 106
EUR/tonne et 119 EUR/tonne.

s 0B —de —8—i—ndustri-e 8.@ | &
at igm s t
40 7 50
35 4,0
/ .
o 30
£ / X
5 25 30 &
3 /
> 20 /
15 20
10 1.0
5
0 I
U > X &)
S S S
= \/olume (1 000 tonnes)
e——=Prjx 7 |1 06i mportatior

Source : FAO et EUMOFA.
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1.3.3 CONSOMMATION

La consommati on humai ne
importante dans les pays asiatiques, plus particulierement
au Japon et en Chine, 0¥ |
mais également au sein des communautés cotiéres
européennes (par exemple, en France, en Norvege, au
Pays de Galles et en Irlande). Les especes asiatiques les
plus importantes pour la consommation humaine sont les
algues nori (espéeces Porphyra), les algues kombu (espéces
Laminaria et Saccharina) et les algues wakamé (Undaria
pinnatifida). Les algues nori sont notamment utilisées pour
les plats a base de sushi, les boulettes de riz et en
condiment pour les différents plats de nouilles, soupes et
autres plats. Outre a la consommation dans les restaurants
asiatiques, un
europ®ens pour | a
leur richesse en protéines et minéraux et car considérées
comme saines et naturelles.

dodal

regain doéint®r
consomnogt i

gues a toujours eu une place
culture dobalgues est intensive,
°t s'est manifest® dans | es pays
on dbéal gues, en rai son
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. Cette étude de cas est disponible dans
2 Anchois les Faits saillants du mois N° 3-2017

2.1 PRODUCTION

des captures dbéanchoi s.

Ldanchoi s Engrauls®ringens) réprésente la

var i at i Nifios cettk@dpéce est péchée par la flotte
péruvienne essentiellement. La deuxieme espece péchée
est | 6 anc h okngraulis gponicus),i représentant
19% des captures mondi al es
| 6 a n cHngraulss encrasicolus), constituant 6 % du total

ddédanchoi

(2015)
Léanchois est une esp ce de pgtit p®l agi que. Ell e vit et
péchée dans plusieurs mers et océans, en particulier dans = Anchois du Pérou
les océans Atlantique et Pacifique. En général, la longévité
de cette espéce ne dépasse pas trois ans. Elle se nourrit m Anchois japonais
déorgani smes planctoniques, comme e crustac®s

l es Tufs et |l arves de poisson. | Le
des eaux du sud aux eaux du nord et des eaux profondes
aux couches superficielles en été, en pleine période de
ponte, qui a lieu d'avril a novembre®.

Anchois
Stolephorus nca

Anchois, etc. nca
Trois stocks eur op®en($)ledtéckduc ho| s s
golfe de Gascogne (2) le stock au sud-ouest de la péninsule
ibérique (golfe de Cadix) et le stock en mer Méditerranée (3).
Léanchois est g®n®r al ement p°ch® au T WAd® nne
coulissante, au lamparo et au chalut pélagique (en hiver).

Anchois de
I'Afrique australe

P Nuangnds d ®pl a

Figure 2-1 CAPTURES MONDIALES PAR ESPECE

est

Source : FAO.
Table 21 PRINCIPAUX PAYS DE PECHE AU NIVEAU MONDIAL (en millier de tonnes)
2011 2012 2013 2014 2015
Pérou 7.129 3.777 4.871 2.322 3771

" Chine ' 767 826 867 926 956
* chili ' 1101 904 803 818 540
* Afrique du Sud ' 120 307 79 240 238
" Corée du Sud ' 203 222 209 221 212
" Indonésie ' 205 203 191 199 206
" Turquie ' 208 164 180 9% 103
" Autres ' 1212 1391 1.253 1.008 985
' Total ' 11.145 7.795 8.452 5831 7.100
Source : FAO

5 http://www.fao.org/fishery/species/2106/en

maj eur e partie du t ot adnchasondi al d
atteignant un total de captures de 4,3 millions de tonnes en

2015. Les captures déanchoi s du
consi d®r abl ement déune ann®e " |

e

S
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PRINCIPAUX PAYS DE PECHE DANS
L'UNION EUROPEENNE (en millier de tonnes)

_ 2011 | 2012 | 2013 | 2014 | 2015
Ll _____|___|
Espagne 28 27 36 43 50

Table 2-2

Méditerranée, établissant un plan pluriannuel applicable aux
stocks de petits pélagiques de la mer Adriatique®.

La Commission Générale des péches pour la Méditerranée
(CGPM) et le Comité Scientifique, Technique et Economique
de la Péche (STECF) ont formulé un avis scientifique

ltalie 46 43 30 32 38 indi quant gue | "exploitation de | 0c¢
I ' . , ' , | dépasse les niveaux requis pour atteindre une exploitation
Grece 9 9 9 10 14 des stocks au rendement maximal durable (RMD). Les
I . T T T ! T ! principales mesur esoncernemddcdes e en 1 uv
ICroatle : 14| 8| 9I gl 12| aux eaux, |l e contrlle de | 6effort
France 7 9 5 6 6 techniques visant r ®gl émenter | 6u
I T T T T T 1
_Autre B 2.3 TRANSFORMATION MONDIALE ET
Total 127 105 91 102 132 DANS L'UNION EUROPEENNE
Source : FAO
En 2013, Il a production mondial e dobce
La majeure partie des <capture u en[ﬁ%n'?]ea/?'aaa}teéntsenwr 951'909 }10 nFS'sLaC tgg{)rle
A . prgdw () Fabores oy en conserve a représente 83 % dg la .
transform®e pour |0® aborati N prodtiction fotale, 'pSur aé;e(?ndrg 78.000%onnes ?artldis u%h uile
de poisson. Le Pérou est le plus grand producteur de farine lp es o d E its b. as e dlé an th 0is sal ®:
de poisson, avec le Chili. En 2015, la production de farine de P . . . . :
. A . - S tonnes. Les produits salés subissent fréquemment une
poisson attribuée a ces deux pays a atteint environ 1,1 million nouvelle transformation
de tonnes, représentant 25 % de la production mondiale ; la ’
f.ar.' ne Gde potrt sson a ®mls®iu|®eromdU| |1_-,$ 20f§,”|’5 tdrogﬂglhor mation ddanchoi
principalement®. La production de farine de poisson en :
. L - - atteint un total de 19.140 tonnes
Amérique du Sud est généralement plus importante, mais les .
- S i . X £t at membre de | 6UE pour la transf
conditions climatiques comme EI Nifio ont affecté la péche représentant 54 % du total de la production européenne
de facon négative & plusieurs reprises au cours de ces oFL)Jrenviron 10400t onnes P Loltal E) e é st deuxi
derniéres années, provoquant la volatilité de la production de P o o
farine de poisson et dohuile d groducgelijr, re%reﬁsentant 17 % du volume Fotal, pour
atteifdre' 3340 tdhnes. La France et la Croatie sont les
Les captures mondi al es d 6 a n c auiels spays uauropéens @npertantsy prenant para a la
consommation humaine ont été estimées a environ transfor mat i on d¥. |1 d6anchoi s
0,9 million de tonnes en 20157. Environ 32 % du volume a - -
été transformé a partir de produits congelés, dont le Japon Figure 2-2 BEANCSSSSEAF’?\IA?%NONS\IIAL:\EAIESERETSE
était le principal producteur (99 %). Les autres catégories (
. . ’ R TONNES)
sont les produits salés, élaborés ou en conserve et frais.
140
En 2015, la flotte européenne a péché 132.000 tonnes
déanchois, soit %panmpptrtaa@als ees de (2120
flottes espagnoles et italiennes ont représenté environ 66 % 100
de ces captures, enregistrant une augmentation par rapport
a l'année précédente de respectivement 16 % et 19 % 80
2.2 GESTION DE L'ANCHOIS 60
. ~ . .. ~ 40
La gestion de | 0 danile bnordissnde daa pas ®t
petite taille et de sa fragilité, qui rendent son marquage 20
difficile. ~La  biomasse fluctue  considérablement,
principalement du fait de sa courte longévité. Par ailleurs, le 0
recrutement dépend fortement des raisons climatiques 2010 2011 2012 2013
(entrainant de maniére inattendue une surmortalité - ou
survie -i mportante ou faible des flufs, "Shéss | amElaberés ouenconsdrees
juv®niles). LOUE a ferm® cette| p°che, apr s avoir observ® un
recrutement tres faible du stock dans le golfe de Gascogne Source : FAO.
en 2005. En 2010, la péche a de nouveau été ouverte. La
bi omasse est revenue ° wun niveau dobébabondance suffisant et
reste a un niveau de biomasse féconde durable.
Les captures dbébanchois dans | es eaux europ®ennes sont
i m t®es et soumises des TAC. Elles font | 6objet dbéune taille
minimale de commercialisation fixée 4 12cm dans | doc ®an

Atlantique et a 9 cm en mer Méditerranée. Le stock du Golfe
de Gascogne est soumis a un plan de gestion a long terme®.

Le 24 février 2017, la Commission européenne a formulé une
proposition visant a réglementer la péche en mer

6 Organisation Internationale de la Farine et de I'Huile de poisson (IFFO,
International Fishmeal and Fish Oil Organization).

7 Pelagic Fish Forum.

8 http://www.guidedesespeces.org/fr/anchois

%https://ec.europa.eu/transparency/regdoc/rep/1/2017/EN/COM-2017-97-
F1-EN-MAIN-PART-1.PDF
10 http://data.consilium.europa.eu/doc/document/ST-6575-2017-

INIT/en/pdf
11 http://ec.europa.eu/eurostat/web/prodcom/data/database
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Figure 2-3 TRANSFORMATION DANS L'UNION tonnes, suivi par le Pérou, pourenviron29mi | | i ons dbéeur os
EUROPEENNE PAR ETATS MEMBRES 6.000 tonnes. La catégorie produits élaborés ou en conserve
PRINCIPAUX (EN MILLIER DE TONNES) est la catégorie la plus importée en Europe, atteignant une
val eur de 162 millions db6euros et
20 augmentation de 18 % en valeur par rapport a 2014. La
18 deuxiéeme catégorie principale de produits (anchois
16 fum®/ sal ® s®ch®) i mport®e dans | 6UE
14 d 6 Ar g e n Péron & du Mdrac ; en général, elle subit une
nouvelle transformati on par I 6i ndt
12 (Espagne, ltalie et France).
12 242  EXPORTATIONS
6 La cat®gorie la plus pris®e pour |
catégorie de produits élaborés ou en conserve. En 2015, la
4 valeur des exportations de produits élaborés ou en conserve
2 a atteint 34 millions d'euros. En volume, la catégorie de
0 produits fumés, séchés et salés est la plus importante,
2012 2013 2014 2015 représentant32% du t ot al des exportations.
A ) le plus gros transformateur eur op®en
utres Italie m Espagne
naturellement, elle est le plus grand exportateur de ces

Source EUROSTAT produits, représentant 43 % de la valeur totale d'exportation

et50% du volume total dbéexportation
24 COMMERCE | Al bani e ®t ai ent ésedexpofatiann c i p a u x
’ europ®enne de produits " base déal

. 0 0 ) .
241 IMPORTATIONS respectivement 23 /o et22 % Gje la valeur totale d'exportation

) ] en 2015. Les produits exportés vers le Maroc sont surtout
Les importations europ®ennes dhanéth eohgelés( tpRsumd@nent CRdtifRg 04 iufes

de produits confondues) ont atteint environ 188 millions transformation ultérieure au Maroc. Les produits exportés
débeur os eohnes&eﬁZOQH)lOsprlnCIpalfournlsseur ver s | Al bani e sont pr| nci_pa|ement
était le Maroc, pour environ 108 mi | | i ons do6euros et 14.000

Table 2-3 IMPORTATIONS HORS UE (valeur en million d'euros et volume en millier de tonnes

Catégorie de produit

Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume
Elaborés ou en conserve 133 22 133 21 137 21 162 21
" Séchés /salés /fumés 20 9 14 6 15 5 24 8
IFrais I 2I 1I 4I 2I 2I 1I 2I 1I
ICongelés I 8I 5I 3I 1I lI lI 0I 0I
' Total ' 163 37 154 30 155 28 188 30
Source : EUMOFA.
Table 2-4 IMPORTATIONS HORS UE PAR MARCHES PRINCIPAUX (valeur en million d'euros et volume en millier de tonnes)
Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume
Espagne 54 14 52 11 53 10 70 13
' ltalie ' 56 14 47 9 48 8 60 9
' France ' 39 7 37 6 38 6 a1 6
" Autre ' 14 2 18 4 16 4 17 2
' Total ' 163 37 154 30 155 28 188 30

Source : EUMOFA.

Table 2-5 EXPORTATIONS HORS UE (valeur en millions d'euros et volume en tonnes)

Catégorie de produit

Elaborés / En conserve 30 3 29 3 29 3 34 3
| Séchés /salés / fumes 8 3 9 3 13 5 18 7
' Frais ' 2 1 2 1 7 4 12 7
" Congelés ' 0 0 2 1 4 3 8 5
' Total ' 40 7 a2 8 53 15 72 2

Source : EUMOFA.
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Table 2-6 EXPORTATIONS HORS UE PAR PRINCIPAUX FOURNISSEURS (valeur en million d'euros et volume millier de tonnes
Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume Valeur Volume

Espagne 14 3 12 3 23 7 31 11

I T T T T T T T T 1
Italie 20 3 22 4 21 4 26 5

I T T T T T T T T 1
Croatie 0 0 3 2 7 3 11 4

I 1 1 ] 1 T 1 1 1 1
Autre 6 1 3 0 2 0 4 2

I 1 1 ] 1 T 1 1 1 1
Total 40 7 40 10 53 14 72 22

Source : EUMOFA.

2.4.3 CONSOMMATION -

. Flure%-SPRIX DE, VENTE EN GROS DO&6ANCHOI S

En 2014, laconsommat i on apparente espagnol e G REREARNA ESPAGNE

®t ait dbéenvi r o6¥ %58 lagp@Wsiortnement e s :

provenait des débarquements nationaux et 36 % des 4,00

i mportations. Léanchois est consomm® en conserve, sal® |ou

transformé, frais et congelé. 350

En Espagne, la consommat i on annuell e dbdajhchoi s r aj ar

habitant est restée stable, avoisinant un kilo entre 2012 et o 3.00

2014 (respectivement 0,96 kg, 1,12kg et 1,09 kg §

respectivement). Le prix de détail est resté stable au cours z /\/\

de ces derniéres années*?, 2,50 \/ \/\’

En 2015, | iHéhaitle thoisiense prbduitde la mer le

plus consommé en ltalie, atteignant environ 18.000 tonnes. 2,00

La consommation en ltalie a fortement augmenté depuis

2013, lorsque la consommation totale par les ménages 1,50

représentait 15.000 tonnes?3. 2008 2010 2012 2014 2016

La moyenne des prix annuels de vente en gros indiquée par e Origine espagnole Origine frangaise

Mercabarna (Espagne) montre qup | dAanghijaenmP ' ovenant de a

flotte nationale est préféré aux matieres premiéres

proposées par les autres fournisseurs étrangers, a savoir la

France et 1 6l talie. Source : MERCABARNA.

Figure2-4PRI X DE DE£TAI LS D6 ANCHOI S FRAI'S EN Espagne

ET EN ITALIE
6,90
6,70
6,49 6,55
6,50 38
g 630
5
o 6,10
5,90
5,70
5,50
2012 2013 2014 2015 2016
Espagne Italie
Source : MAGRAMA / ISMEA
12 Ministere de I'Agriculture et de la Péche, de I'Alimentation et de http://www.mapama.gob.es/es/pesca/temas/mercados-economia-
I'Environnement d'Espagne : El Mercado de la Anchoa en Espafia [Le pesquera/informeanchoaene?2016-5agosto_tcm7-429344.pdf

march® de | 6anchois en Espagne, non t¥htpd/winw.dumofa.eu/documents/20178/77960/The+EU+fish+market
+-+2016+Edition.pdf/cale7801-c4da-4799-aa00-f3d1784a3021
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ANALYSES PAR ESPECE
LA BAUDROIS SUR
LE MARCHE EUROPEEN

3 Baudroie

La baudroie a une grande importance commerciale pour
plusieurs flottes de péche européennes opérant en Atlantique.

En outr e, codest | une des
importantes en valeur dans I'Union européenne. Différentes
especes de baudroie

peuvent cependant étre
vendues sur les marchés
européens, y compris les
produits importés a base

de baudroie.
3.1 BIOLOGIE, RESSOURCES ET
EXPLOITATION
BIOLOGIE

Cing especes principales peuvent étre commercialisées sur les
marchés européenssousle nom de baudroi e
la plus commune capturée par les navires européens est la
Lophius piscatorius, ou « blanche » ou baudroie commune ; la
Lophius budegassa, ou baudroie « noire» ou « rousse »,
représente une part toujours plus importante des captures du sud
de | 6Atl antiqgue Nord. Diff®re
également dans les eaux nord-américaines: La Lophius
americanus d a n s I 6 At | laophiodes caeliparis | et la
Lophius litulon dans le Pacifique oriental, et la Lophius
gastrophysus le long des cbtes brésiliennes. La lotte du Cap,
également connue sous le nom de baudroie diable, Lophius

esp

(ou(R'\fID())t te).

nt e

Cette étude de cas est disponible dans

les Faits saillants du mois N° 10-2016

rousse varie (en baisse de 2008 a 2010 puis en hausse depuis
2010). A défaut de données fiables et complétes, les
scemifiques® lcangeitiéud® mantenir lesscaptpréds @ niveau
actuel (26 691 tonnes débarquées). Le TAC pour 2016 a été fixé
a 42 500 tonnes.

En Ouest Ecosse et en mer du Nord, en raison des
connaissances limitées sur la biologie de cette espéce, le
manque de cohérence entre les zones de péche et les zones
do®valuation et | e manque de
des pécheries, les biologiste s ndont pas pu
pr®cise de | 6®t at des stocks.
de reproducteurs semble avoir augmenté depuis 2012. Le CIEM
a recommand® dobéaugmenter | eb42t
tonnes en 2016 (les débarquements en 2014 ont atteint 13 300
tonnes).t” Les stocks au large des coOtes espagnoles et
portugaises sont exploités au rendement maximal durable

Loes

En mer Medlterranee quatrepstocks de baudroie noire sont
actuellement sous surveillance : Nord de
Lion, canal de Sicile et fles Baléares. Dans ces zones, la
baudroie est une prise accessoire importante des péches

plurigpgcifiquese(ar ehalutshde fod & itremails)e ciblant deg v ent
ne S

esp ces d®mersal es. Bien qubéd

| 0 &t stock en raison des données limitées sur les parametres
de stock (biomasse, recrutement) relatifs a tous ces stocks, une
®valuation pr® iminaire a
maniére non durable (la mortalité par péche se situe au-dessus

esti

donn®es

®t abl ir

Toutefo

ot al

m®

gol@Es pagne,

de

quoi

ur

oi

vomerinus, est captur®e dans | 6Atl a n duipagjni ée régrerce de gegdergenttdirable)l lleargte gonseillé
au |l arge de Il a Namibie et de | 8ARfmedghéedan Sudvr e adepsaupdiraonise pl uri ann
communeest une esp ce d®mersale quodapéehe Cependmantl esj Uesaquuxd = pr ®sent, | es
clti res de I|-BAt ) acdei lgaem&lorde Bm®eéinter jars@amsuu de | OUE ont adopt ® 3
d®troit de Gibraltar, ainsi qu o Reafionaueans Imadre duMEPREGD éommananteplusieufse r
Noire.14 plans sur les pécheries au chalut. Aucun plan de gestion
La baudroie vit sur des fonds sableux et vaseux a des gulb;s;irll n?égitgr;:ézlen relatif lla baudroie noa
profondeurs allantj u s q u 6 i, od €I®Wit & moitié enterrée, '
en attendant ses proies : des petits poissons, des lancons et
parfois de plus gros poissons. La baudroie est une espece a 3.2 PRODUCTION
croissance lente. Elle peut mesurer au maximum 200 cm, mais
se situe généralement entre 40 et 100 cm.’® Elle est surtout CAPTURES
capturée entre avril et décembre, les pécheries enregistrant des Les capures mondiales de baudroie, toutes espéces

H q 16 3
pics au printemps. confondues, ont atteint 96 000 tonnes en 2014, soit une baisse
311 RESSOURCE, EXPLOITATION ET GESTION del7% par rapport 2004, |oune des mei

o DANS L 6’ UE dix derniéres années. Les principaux producteurs sont la France

N . . . et le Royaume-Uni, ayant capturé 25 % et 17 % respectivement,

Les deux espéeces européennes de baudroie sont généralement dut ot al de la production mondiale en :
capturées et enregistrées ensemble dans les statistiques de les autres producteurs importants ont été la Corée du Sud
débarquement et sont soumises a‘un Total Admissible de (14 %), les Etats-Unis 9%) , et | 6Afrique du Sud e
Captures (TAC) couvrant les deux espéces. Les eaux atlantiques (totalisant 10 %). Les données sur les captures chinoises ne sont
européennes sont divisées en trois zones de péche, ou les pas disponibles
stocks sont essentiellement exploités au moyen de chaluts de '
fond (France, Royaume-Uni, Irlande, Danemark, Espagne et Toutefois, pendant dix ans (2004-2014), tandis que les captures
Portugal), filets maillants (France) et dans une moindre mesure, totales de baudroie en Europe et en Asie sont restées stables ou
avec les palangres : mer Celtique et golfe de Gascogne ; Ouest ont augmenté, les captures de baudroie ont notablement diminué
Ecosse et mer du Nord et mer Cantabrique et eaux ibériques pour les autres pays importants pour les pécheries de baudroie :
atlantiques. en particulier pour les Etats-Unis (i 60%), Namibie (i 65 %), et
En mer Celtique et dans le golfe de Gascogne, ol la baudroie Afrique du Sud (i 28 %), ou les problemes de surexploitation
est particuli rement abondante, ¥leeptgipé dgsmegutes,de.gestipn gr:gsrthueﬁ ”ée“f'b nnu . .
avec pr®cision. Loinformation dilsBRAGhI 8UT i hQi §EENSE ) A EDqahce')"t®
| 6abondance du stock de baudroi® Bmfhudestdiege Bay Orro"leg 0l sl e

14 Responsible sourcing guide, Seafish, Version 7.1. Octobre 2013.
15FAO Fishbase.

16 www.pdm-seafoodmag.com

17 Seaweb Europe http://quidedesespeces.org/fr/baudroie-lotte

18 |CES Advice 2016, Livre 7 : Baudroie blanche (Lophius piscatorius)
dans les divisions 8.c et 9.a (mer Cantabrique et eaux ibériques
atlantiques) ;
http://www.ices.dk/sites/pub/Publication%20Reports/Advice/2016/2016/a
np-8c9a.pdf

19 Rapport du Comité scientifique, technique et économique de la péche
relatif aux Evaluations des stocks en mer Méditerranée - Partie | (CSTEP

producteurs de baudroie, ont ega?ement enregistre des chutes

12-19), https://stecf.jrc.ec.europa.eu/documents/43805/319223/2012-

11 _STECF+12-19+-+MED+stock+assessements+part+1 JRC76735.pdf
Rapport du Comité scientifique, technique et économique de la péche
(CSTEP), 2012 Evaluation des stocks en mer Méditerranée - Partie ||
(CSTEP 1213),
https://stecf.jrc.ec.europa.eu/documents/43805/319223/2012-

11 _STECF+12-19+-+MED+stock+assessements+part+1 JRC76735.pdf
20http://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/note/join/2013/513990/1
POL-PECH_NT(2013)513990 EN.pdf

21 Apergu des pécheries : Monkfish - from trash to treasure (TRAFFIC
réseau de surveillance du commerce de la faune et de la flore
sauvages) ; http://www.traffic.org/fish/
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http://guidedesespeces.org/fr/baudroie-lotte
http://www.ices.dk/sites/pub/Publication%20Reports/Advice/2016/2016/anp-8c9a.pdf
http://www.ices.dk/sites/pub/Publication%20Reports/Advice/2016/2016/anp-8c9a.pdf
https://stecf.jrc.ec.europa.eu/documents/43805/319223/2012-11_STECF+12-19+-+MED+stock+assessements+part+1_JRC76735.pdf
https://stecf.jrc.ec.europa.eu/documents/43805/319223/2012-11_STECF+12-19+-+MED+stock+assessements+part+1_JRC76735.pdf
https://stecf.jrc.ec.europa.eu/documents/43805/544890/2013-04_STECF+13-05+-+Med+stock+assessments_JRC81592.pdf
https://stecf.jrc.ec.europa.eu/documents/43805/544890/2013-04_STECF+13-05+-+Med+stock+assessments_JRC81592.pdf
http://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/note/join/2013/513990/IPOL-PECH_NT(2013)513990_EN.pdf
http://www.europarl.europa.eu/RegData/etudes/note/join/2013/513990/IPOL-PECH_NT(2013)513990_EN.pdf
http://www.traffic.org/fish/

ANALYSES PAR ESPECE
Observatoire europ®en du march® des p LA BAUDROIS SUR
LE MARCHE EUROPEEN

notables des débarquements de baudroie sur la période 2004- 3.3 PRIX ET TENDANCES DE

2014, soit 143 % et 1 47% respectivement. A
La production de I'UE a atteint plus de 56 000 tonnes en 2014, LOAPPROVI SI ONNEMENT

fournissant 61 % de l'approvisionnement mondial. La France

(40 % de la production européenne), le Royaume-Uni (28 %), et En France, principal producteur de baudroie européen,

| 6Espag®e gdmt | es principaux plrooaduugcmeenyt pdigative ges asaptgres de 2010 a 2013
producteurs europ®ens impWrleant §359dnndaspas ah@rduiz, g une baisse du
Danemark (2,3 %) et | 6%)t Bd 20804 a(2014,8les Apres avoir augmenté entre 2010 et 2011 (+ 13 %), les prix en

captures européennes de baudroie ont augmenté de 13 %. premiére vente ont Iégél’ement baissé et sont restés stables
Toutefois, | 6®volution des capt uttgusde4PELRKErs de ces di x ann®es

noa pas ®t ® | a m° me pour 1l es principaux producteurs

augmentations significatives en Irlande (+ 75 %) et au Royaume-
Uni (+ 34 %), stable en France, en Espagne et en ltalie, et en
forte baisse en Danemark (i 32 %).

Table 3-1 CAPTURES MONDIALES DE BAUDROIE (VOLUME EN TONNES)

UE 28 49 754 49 680 51535 54 614 50 162 48 692 48 964 51989 51932 54 533 56 452
Corée du Sud 11 885 11 448 12 226 14 417 17 944 14 961 13 104 15 808 12 090 11 686 12 848
Etats-Unis 21199 19 103 14 582 12141 10 937 8563 7250 8 585 9742 8 604 8522
g:&q“e du 8554 7722 7399 7771 7809 7020 7852 7792 6766 6721 6165
Namibie 8991 11 087 9831 8932 8555 6922 7904 0. 0. 1979 3181
Brésil 2434 2550 2517 2508 2488 2744 2592 2412 2625 2265 2735
Autre 6799 8107 7881 5349 3879 3780 3798 3647 2575 1817 2484
Norvége 4069 3661 5422 5474 5034 5324 6364 5693 4375 3676 2319
Islande 2224 2852 2587 2777 2947 4069 3283 3227 2650 1500 1181
Total 115 909 116 210 113 980 113 983 109 755 102 075 101111 99 153 92 755 92781 95 887

Source : FAO Fishstat. Les données sur les captures chinoises ne sont pas disponibles.
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Table 3-2

CAPTURES DE BAUDROIE DANS L'UNION EUROPEENNE (volume en tonnes)

France 21377 20 844 19 810 22 426 18 730 17 597 17 348 19 774 20610 23399 22855
Royaume-Uni 11 815 12 126 13987 15 867 15433 15072 14 392 15124 13 336 13 563 15 841
Espagne 7 250 6 042 7010 5570 6 605 6075 6 367 6617 6 680 7274 7749
Irlande 2250 2921 3384 3477 2838 3261 4144 3794 3854 3745 3935
Danemark 2121 1898 1814 1389 1596 1725 1607 1378 1429 1344 1444
Italie 1272 2239 2222 1991 1711 1876 1976 1901 1646 1406 1293
Belgique 1495 1302 1193 1363 964 853 1031 1279 1716 1633 993
Allemagne 413 407 298 632 738 625 641 468 687 742 843
Portugal 545 531 390 464 431 388 295 338 831 647 655
Gréce 1056 1217 1303 1277 910 1070 996 1140 963 618 632
Autre 160 153 124 158 206 150 167 176 180 162 212
UE 28 49 754 49 680 51535 54 614 50 162 48 692 48 964 51989 51932 54 533 56 452
Source : FAO Fishstat.
. De 2010 a 2014, les prix en premiére vente ont plus varié au
Flgure 3-1 VOLUME DES CARTURES ET PRIX DE LA Royaume_Uni , qu den France ou en Es pagne,
BAUDROIE DEBARQUEE EN FRANCE des volumes de capture. En particulier, de 2011 & 2012, lors que
o5 6.00 le volume a chuté a 13 336 tonnes (i 11 %), les prix en premiéere
' vente ont fortement augmenté (+ 56 %), atteignant 6,35 EUR/kg.
5.00 L 6 a u g mendes eaptures en 2013 et en 2014 ont ramené les
20 ' prix & des niveaux moyens autour de 5,30 EUR/kg.
(%}
[)
g 15 4,00 Figure 3-3 VOLUME DES CAPTURES ET PRIX DE LA
3 3.00 BAUDROIE DEBARQUEE AU ROYAUME-UNI
o ’
<10 16 7,00
2,00
14 6,00
° 1.00 12 5,00
0 0,00 g 10 4,00
2010 2011 2012 2013 2014 2 g '
c
. °] 3,00
mmmm \/olume (tonnes) === Prix (EUR/KQ) o 6
o
Source : FAO (volume) et EUMOFA (prix). 3 4 2,00
En Espagne, la tendance a la hausse des débarquements de 2 1,00
baudroie (+ 22 %) sur la période de cing ans a conduit a une
- i i 119 - 5 0 0,00
baisse des prix en premiére vente (i 11 %), qui sont restés
stables apres 2012 autour de 5,00 EUR/kg. 2010 2011 2012 2013 2014
mmmm \/olume (tonnes) e Prix (EUR/KQ)
Figure 3-2 VOLUME DES CAPTURES ET PRIX DE LA -
BAUDROIE DEBARQUEE EN ESPAGNE Source : FAO et EUMOFA.
8 6.00 Par ailleurs, I'Espagne est de loin le plus gros importateur de
' baudroie de | 6UE. Léanal yse de | 6a
7 500 not amment | 6dorigine des importations
6 ' montre dobéi mportantes ®volutions au ¢
o 4.00 années. En effet, la Chine était normalement le principal
gs ' fournisseur de baudroi e du mar c h®
9] 8 600 tonnes en 2006). Mais les importations chinoises ont
84 3,00 fortement bai ss® en 2008, et ont chu
S 3 temps, les importations venant de France et du Royaume-Uni ont
2,00 augment ® Cette ®volution peut soexpl.i
2 consommati on de poisson en Espagne e
1 1,00 captures en France et au Royaume-Uni, fournissant une
meill eure disponibilito@l»de | dapprovi s
0 0,00
2010 2011 2012 2013 2014
mmmm \/olume (tonnes) e Prix (EUR/KQ)

Source : FAO (volume) et EUMOFA (prix).
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Figure 3-4 EVOLUTION DES IMPORTATIONS DE BAUDROIE
ESPAGNOLES PAR ORIGINES
PRINCIPALES
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Source : EUMOFA.

Gl obal ement, consid®rant (i) |
stock de baudroie japonaise, baudroie du Cap et la forte
réduction des captures de baudroie américaines, et (i) les
tendances des importations ainsi que la « bonne santé » des
stocks européens (a I'exception de la mer Méditerranée), il est
fort probable que
repose toujours plus sur
futur proche.

|l es

3.4 CONSOMMATION DOMESTIQUE DE
BAUDROIE

La transformation de la baudroie est limitée car sa chair est trés
appréciée pour sa fermeté et son absence d'arétes, la portant au
rang des espéces de plus grande valeur. Elle est surtout vendue
fraiche ou congelée, ététée et éviscérée, parfois pelée ou en
filets. Les joues sont trés prisées et sont surtout vendues fraiches
dans le commerce de détail. Par ailleurs, le foie de lotte est un
produit de niche gastronomique, populaire au Japon et vendu en
conserve en France.

La baudroie est g®n®r al ement
spéciales (ex. : Noél) et en restauration. Il a été estimé que la
consommation des ménages francais en 2015 a atteint 4 300
tonnes de France a un prix moyen de 16,80 EUR/kg ; cela
correspond a environ 13 000 tonnes en équivalent poids vif. Bien
gue la consommation apparente en France est estimée a 26 720
tonnes (équivalent poids vif), le secteur de la restauration
concentre plus de la moitié de la consommation francaise.
incertjtudes relatives ~

Le profll annuel de consommation mensuelle des ménages
semble °tre assez diff®rent

Espagne, la consommation mensuelle avoisine environ 1 000
tonnes (apres trois ans de tendance a la baisse) mais double

| 6appr odoiesd o n nREGFRIGH €N degembre &8 nFrarce. la gogsommation des
d ®B‘%l"?9§5uaé/°(§k€'en 40¢ tongeg et |egf gtable doytnay long de

bann®e. Concernant l'es prix
avonsment 11,00 EUR/kg en Espagne, restant stables depuis
trois ans. La variation des prix de détail de la baudroie a été plus
forte en France, avoisinant 17,00 EUR/kg, mais atteignant
presque 20,00 EUR/kg en décembre 2013, pour chuter a 14,45
EUR/kg en mai 2014

Figure 3-5 LE MARCHE DES ECHANGES EUROPEEN DE LA BAUDROIE (2015)

N Zp Yy | Fraiche(123 millions Congelée (3millions )

[\lorvelgegQ% % /;,/7/.@.. RQS YzNE & RQS JzN2 & X Suisset0 %,

llesFéroé25% 7o, O, Origine: France33%, Origine: Espagneé30%, ?‘3:) \\‘o Andorre 39 %,
RoyaumeUni 29 %, RoyaumeUni22 %, o EmiratsArabes Unisl3%
Irlande 12 % Portugal13%,PaysBasll % 6

C

Namibie48 % e COMMERCE 09 é’e/ee Suisse35 %,

Chine20% Con® L

Af d OS A19% 55 ,r‘-\\\\'\o“S INTRAUE U, /o,, Andorre16 %

rique du Su ouros

Source : EUMOFA.

14

consomm

| 6®t at du

entre | a

déachat



ANALYSES PAR ESPECE
LA BAUDROIS SUR

LE MARCHE EUROPEEN

march® des p

eur op®en du

e

r

Observatoi

Figure 3-6 CONSOMMATION DOMESTIQUE DE BAUDROIE FRAICHE
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Figure 3-7 PRIX A LA CONSOMMATION DOMESTIQUE DE BAUDROIE FRAICHE EN ESPAGNE ET EN FRANCE
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4 Crabe

4.1 RESUME

Le volume total des débarquements et des importations de
crabe dans | 8 UE stonaes en 2616.des®
échanges intra-UE sont surtout composés de crabe entier,
congelé et frais, tandis que les importations hors UE sont
principalement constituées de produits a base de crabe en
conserve ou élaborés et de crabe entier congelé. La France
et | @n& sspn& les principaux importateurs. Les
exportations de <crabe (en
augmenté de 260 tonnes en 2010 a 3.000 tonnes en 2016,
et ont atteint une valeur
2016.

Dans I'Union européenne, la principale espece commerciale
est le tourteau (également appelée crabe-dormeur), et est
pr®sente dans |l es eaux de
crabe se p°che en ®t®
captures de tourteau, environ 90 % des captures
proviennentdes £t at s membres de |

4.2 BIOLOGIE

Le crabe est un crustac®
Sa croissance se fait au moment de la mue, principalement
pendant la saison chaude. La fréquence des mues est plus
importante pendant ses premiéres années de vie et diminue
avec la maturité. Plusieurs espéces de crabe sont capturées
dans les eaux européennes, la principale espéece
commerciale étant le tourteau (Cancer pagurus) .
esp ces p°ch®es pour 1| a
européenne (Maja squinado) , | 6®t ri
puber) et le crabe des neiges (Chionoecetes opilio). Le
tourteau est une espéce européenne appartenant a la
famille des cancri d®s et est
Norvege septentrionale. Il est surtout présent autour des Tles
britanniques, notamment en Irlande, et abonde également
le long des c6tes francaises et norvégiennes.

Etant une espéce marine, le crabe ne se trouve que dans
des eaux ayant une
plutdt sédentaire et la migration est essentiellement
verticale : il se déplace vers la surface et la cote plus chaude

la nuit pour se nourrir avant de regagner des eaux plus
profondes de jour. En hiver, le tourteau gagne des eaux plus
profondes (entre 30 et 50 métres), évitant ainsi |l 6eau
a la surface et peut parfois étre péché a 400 m de
profondeur.

Le tourteau peut vivre pendant environ 15 ans et peut

v ol

tot a

| 6 UE
et ~ 16

6UE.

recouy

Cette étude de cas est disponible dans

les Faits saillants du mois N° 11-2017

sableux, ou elle s'enfouit dans le sédiment lors de la ponte,
g®n®r al ement 7 | a faund®bdul 6 d

Ee7to'ur§eguoest omnivore. Il est particulierement friand de
coquillages et de polychétes. Charognard, le tourteau joue
un rtle important dans #déent

Figure 4-1 - CARTE DE REPARTITION DU TOURTEAU

u

0 g

me ) provenant de I oUE ont

Source : FAO.

Doautrges GESTION

commer c
| Neeora c o m

élnéraZ, R TrhoB Be pgcﬂeneh été éA)( E Faﬁ‘t&nﬁn& @eg

Infes 1és plus importants sont débarqués de mai a
décembre, atteignant un pic de juillet & novembre. Le crabe

éch toyt t. i atés. L
+ GRRL Folvert dte pocberiatibuidntont doon e 0

salinit® ®I geVc

fr

Le crabe est essentiellement géré par les limitations de

| 6effort de p°che et | es mes

Il n'est pas soumis a des limites de capture (notamment les

TAC ou les quotas de péc
sfers ﬁe mis“est #r?ﬁt

gue | e nombr e

péche.?®

e). En général, le nombre total
Sion LI BPnavtd airki’ ¢

de me mbr es

Selon la réglementation européenne relative au tourteau,
sgdlsqe% crabes entiers avec une taille minimale de la
carapace de 13 cm de large, a l'exclusion des femelles

grainées et des crabes a carapace molle, peuvent étre
commercialisés.?*

et & e v

retien

ures te

dé®qui pa

atteindre jusqué”™ 30 cm de | ar i NS0, | ce

pour un poJidsqde 2,5 kg. 11 atg g(n&A%yﬁ%ﬁﬂﬁ%b/L&r%ﬁﬁ§©gé de

57 ans et sbéaccouple |l orsque | a femelle mue. Le tourteau vit

généralement sur des fonds durs et caillouteux mais la 44.1 ~ CAPTURESDECRABEDANS LOUE

femelle migre vers des fonds En 2016, les captures de cr abe dans | 6UE ont a
67.800 tonnes. L'espéce principale est le tourteau

2 http://www.imr.no/temasider/skalldyr/taskekrabbe/en
Znttp://www.seafish.org/media/publications/SeafishResponsibleSourcin
gGuide Crabslobsters 201309.pdf

(représentant 70 % des captures en termes de volume en
2015), suivi par | & etk craghed®@e
neiges (8 %).

24 Réglement (CE) n° 2406/96 du Conseil du 26 novembre 1996 fixant
des normes communes de commercialisation pour certains produits de
la péche
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Table 4-1 CAPTURES DE CRABE-HSRACES ARMNOIEALES (en milliers de tonnes)
Tourteau 40,4 40,9 41,7 46,6 42,2 47,2
Araignée européenne 5,8 5,6 53 6,5 5,8 6,2
Crabe des neiges 0 0 0 0,2 3,8 52
Crabes de mer 1,7 12 34 6,7 3,7 5,2
Etrille commune 31 2,7 2,4 2,5 2,4 2,1
Crabe vert 1,4 1,7 1,3 1,4 0,8 0,6
Autre 1,2 0,5 0,5 15 2,5 1,2
Total 53,7 52,5 54,6 65,4 61,2 67,8

Source : Eurostat.

Table 4-2 PRINCIPAUX PAYS PECHEURS DE TOURTEAU (en milliers de tonnes)

Royaume-Uni 5,8 7,3 8,0 2,1 9,0 3,8

Irlande 6,7 6,3 6.4 7,1 7,2 7.3
Norvege 53 5,0 5.2 4,6 47 49
France 7,0 6,1 5,9 6,1 4,6 4,5
Pays-Bas 0,4 0,5 0,6 0,6 0,5 0,6
Autre 0,6 0,8 0,8 0,7 0,9 1,1
Total 45,8 45,9 46,9 51,2 47,0 52,1
Total UE 40,4 40,9 41,7 46,6 42,2 47,2

Source : Eurostat.

4.4.2 CAPTURES DE TOURTEAU

Seuls les pays européens péchent le tourteau a des fins Par conséquent, il est possible que les débarquements ne
commerciales. Le Royaume-Uni est de loin le premier pays correspondent pas aux captures nationales représentant les
pécheur, représentant 72 % du total des captures en 2016. captures de | 6ensembl e des navir
Les captures sont relativement stables, affichant une indépendamment du port de débarquement.En 2016, le total
augmentation de seulement 3 % entre 2011 et 2015 ; elles des débarquements de crabe dans I'UE a atteint
ont toutefois augmenté de 11 % entre 2015 et 2016. Les 55.500 tonnes, soit une augmentation de 6 % par rapport a
Etats membresde | 8 UE ont feud tidese nt r kanne8précédente. Plus de la moitié du volume a été
captures totales entre 2011 et 2016. débarquée au Royaume-Uni, suivi par la France (17 %),
I 81 r | a%)ceela Grdcd (5 %). En valeur, la part des
4.4.3 DEBARQUEMENTS DANS L6 U E débarquements est relativement similaire a celle du volume
Les débarquements correspondent a la quantité de crabe auRoyaume-Uni , suivi par |l a Frmnce (21

d®charg®e dans un pays donn® pert |l OEmammlee (ddes navires
de péche, indépendamment du pavillon du navire.

Table 4-3 DEBARQUEMENTS DE CRABE DANS (dnéilidhs deuros et en milliers de tonnes)

2012 2013 2014 2015 2016

Pays
Valeur Volume Valeur Volume Valeu Volume Valeur Volume Valeur Volume

Royaume-Uni 48,6 9,3 45,4 28,6 53,3 32,5 54,3 29,0 57,8 32,0
France 23,2 10,3 23,5 10,4 24,5 11,1 21,1 9,1 21,2 9,7
Irlande 8,9 6,2 9,1 6,1 8,2 6,1 7,6 7,0 10,2 7,8
Espagne 6,0 0,9 6,6 1,3 14,1 31 12,5 1,7 7,2 1,4
Grece 0,6 0,5 0,5 0,5 1,1 0,8 15 1,3 3,3 2,8
Pays-Bas 0,9 1,0 1,0 0,8 0,7 0,5 1,9 2,7 0,5 0,5
Total 90,2 49,5 88,4 48,7 103,9 55,3 101,9 52,2 102,9 55,5

Source : EUMOFA / Eurostat.

17



Observatoire europ®en du

march® des p

ANALYSES PAR ESPECE
LE CRABE DAN

Table 4-4 DEBARQUEMENTS PARESP C CE D A N S(enLmilliors d'euros et en milliers de tonnes)
2012 LK) 2014 2015 2016
Espece

Tourteau 64,7 39,3 64,3 38,5 71,9 43,0 69,8 40,3 74,3 42,5
Araignée

européenne 11,5 4.9 10,7 4,8 11,6 55 12,9 5,6 13,5 6,0
Etrille

commune 8.6 2,5 7,4 21 8,0 2,2 8,2 2,4 8,6 2,1
Crabes de mer 2,4 11 4,0 1,6 11,3 3,8 8,9 2,7 4,7 3,8
Gériocrabe 0.0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,0 0,2 0,0 0,5 0,0
rouge

Crabe vert 0,7 1,2 0,6 1,1 0,6 1,1 0,6 0,6 0,4 0,6
Total 90,2 49,5 88,4 48,7 103,9 55,3 101,9 52,2 102,9 55,5

Source : EUMOFA / Eurostat.

Table 4-5 PRIX MOYEN DES DEBARQUEMENTS DE TOURTEAU - PAYS SELECTIONNESETTOT AL D E (el BUR/Eg)
2012 2013 2014 2015 2016
France 2,4 2,6 2,6 2,8 2,7
Royaume-Uni 15 15 1,6 1,8 1,7
Irlande 1,4 15 1,3 11 1,3
UE 1,6 1,7 1,7 1,7 1,7
Source : Eurostat.
- ) . 45 COMMERCE
Dans [|'Union européenne, le prix moyen des
. . o
débarquements de crabe a augmenté de 7 % (passant de 451 | MPORTAT!I ONS DE L6UE

1,82 EUR/kg en 2012 a 1,95 EUR/kg en 2015) mais a
diminué en 2016 (1,85 EUR/kg), se rapprochant des
niveaux atteints en 2012. Dans les trois principaux Etats
membres pour les débarquements de crabe, le prix a fluctué
par rapport & 2012. Entre 2012 et 2016, le prix moyen était
pl us

En France, sur la période analysée, les prix au
débarquement du crabe sont restés relativement stables
malgré une augmentation du prix du tourteau (qui est passé
de 2,45EUR/kg en 2012 a 2,73 EUR/kg en 2016). La
stabilité du prix a été le fait de la part croissante de I'araignée
européenne dans le total des débarquements de crabe et
du prix inférieur de | 6esp ce (1, 78
35 % de moins que le prix du tourteau).

Figure 4-2 - PRIX MOYEN AU DEBARQUEMEN’T DU
CRABE I?ANS L'@\NHELESEETA'[S
MEMBRES SELECTIONNES (en EUR/Kg)
2,5
e ——
2,0
215
n: N
>
w
< 1,0
[}
0,5
0,0
2012 2013 2014 2015 2016
UE Royaume-Uni
France Irlande

Source : EUMOFA / Eurostat.

®] ev® % 6eenn vFrraonnc €7 0qu b6en |

EUR/ kgc heinn 03 &1 6o,u

En 2010 et 2011, les importations hors UE de crabe ont

atteint 15.000 tonnes. De 2012 & 2016, le volume des

i mportations a di mitonne®pardb.dnvi ron 1
| 6exception des fai bl erségeylesi umes pr «
'ngortaéi%ns de crabe sont représentées par des especes

e“clabeCautres gue le tourteau, dont plus de la moitié
provient do6éAsie. Selon |l es fl
des Etats-Unis aux principaux pays exportateurs
asiatiques), la majeure partie du volume importé est
représentée par le crabe des neiges et le crabe royal. Les
importations sont également composées de crabe issu de
l'aquaculture ou de la péche asiatiques, a savoir le crabe
sloi@t rille bl etE.
sont surtout composés de crabe entier, congelé et frais, les
importations hors UE sont principalement constituées de
produits a base de crabe en conserve ou élaborés et de
crabe entier congelé.

u X cor

Bien ¢

En 2016, l es principaux i mportateu
France (92, 8 millions ddildonsr o s ) , | 6
débeuros), | 6Al 1l emagne (33,1 millior
(28,5 millions dobéeuros) ;UEtebut es ori

tous modes de conservation confondus.
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Figure 4-3 - IMPORTATIONS HORS UE DE CRABE (en
milliers de tonnes et en millions ddeuros)
10 150
: 120
g __—\/ g
>
26 903
- 2
24 60%
: 5
2 30

o Hm B Ba B B s Bm
2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016
Entier congelé

Elaboré et mis en conserve
mmmm Entier frais

Source : EUMOFA.

Figure 4-4 - ECHANGES INTRA-UE ET IMPORTATIONS HORS UE DE CRABE - PAR MODE DE PRESENTATION ET DE
CONSERVATION (en volume)

ECHANGES INTRA-UE EN 2016 IMPORTATIONS HORS EU en 2016
m Entier frais m Entier frais
mEntier congelé = Entier congelé
Elaboré et mis en conserve Elaboré et mis en conserve

Source : EUMOFA.

4.5.2 EXPORTATI ONS DE LO6UE

Figure 4-5 - EXPORTATIONS HORS UE DE CRABE (en

Le volume des exportations hors UE a augmenté, passant milliers de tonnesetenmil | i ons ddeur os)
d'environ 2.000 tonnes en 2010 a plus de 10.000 tonnes en

2016. Cette hausse correspondant a une augmentation en 9,0 90

valeur des exportations de 14mi | | i ons dbéeur os | «

76mi |l lions déeuros en 2016. La ¢r gl? B s
de crabe est surtout e fait CGEGO Gog)e
entier congelé en provenance des Pays-Bas, du Royaume- e 5
Uni et doEspagne. ormatonsule trabene des 45 45 2
entier congelé provenant de ces trois pays était de 200 kg o =

en 2010 puis a augmenté & 6.100 tonnes en 2016. £30 30 E

Au cours de la méme période, les volumes des exportations 515 - 15 7

hors UE de tourteau ont été multipliés par 11, passant ' J «-J J - )

dbéenvi rtennes én62010 & 3.000 tonnes en 2016. 00 =N mmN NN Smm SEm B 0 0
Cette hausse a surtout ®t ® | e f 2010 2011 2012 2013 2014 2015 2016 ek
exportations vers les pays asiatiques, notamment la Chine, Elaboré ef mis en conserve

|l e Japon, | 6 Fordy,danR@publigue deHCoréeg s Enticr frais

et le Vietnam. Des importations presque inexistantes et des s Entier congelé

exportations stéonfes mangenttquele taBx 0 0 0

doautosuffisance du crabe%dans SPUgeUEIMOEAS t sup®rieur ~ 100

46 CONSOMMATION

Sur le marché européen, le tourteau est disponible vivant et transformé. Les opérations communes de transformation sont : la

premiére transformation (a savoir crabe entier cuit, en pinces ou en chair décortiquée), la deuxiéme transformation (a savoir la

chair mélangée, de crabe blanc et de tourteau, fraiche, congelée, pasteurisée ou en conserve) et la troisieme transformation (a

savoir | e crabe comme ingr ®di ent do utesetlaspalettes gercrabe)f5iLe tourteawrtest mme nt | e
pas un achat quotidien, mais il existe des disparités trés fortes entre les modes de consommation du tourteau par les
consommateurs des Cles britanniques e-Uni te¢ourteau d'dcite erompogenne deaix i nent al e
fois par an, ° toute ®poque de | 6ann®e. Sur | e continent, | a cons:
sociaux pour des occasions spéciales.?®

2Shttp://www.acrunet.eu/images/ACRUNET/Technical_Reports/Activity 5/ACRUNET_Technical Report_Activity5 Actionl.pdf
26 |pid.
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5 Dorade et bar en Gréece Cette étude de cas est disponible dans

les Faits saillants du mois N° 9-2017

La dorade et le bar sont des espéces marines appreciees et 16mois en mer et, ~ loéinstar du bai
connues en mer Méditerranée. La Gréce est IeA plus grand catégories de tailles inférieures a 1 kg.®
producteur aquacole d6éEurope, tant en valeur qubéen vol ume

(& l'exclusion de la Turquie), produisant surtout du bar 51 EVOLUTION HISTORIQUE

europeen et de la dorade royale. Cependant, outre au bar et

| a dorade, déautres e s p c eDapréesnies dhiffressde la BAOnrplatifs ta danpéahe et a
commerciale sont également péchées en mer Méditerranée | 6 aquac ullka0a20&5, lesdotumes d'aquaculture (en
et dans | 6Atl antique. tonnes) du bar européen et de la dorade royale élevés en
. Europe (en Atlantique, en mer Noire et en mer Méditerranée)
BAR EUROPEEN ont commencé a augmenter en 1990 et assurent depuis la
. L . ) maj eure partie de |ogsadpuxespéecessi onneme
Parmi les différentes especes de bar, le bar européen sur le marché (Figure 14). La péche au bar et a la dorade
(Dicentrarchus labrax) est la principale espece élevée en repr®sente 23 % du totaldbpdue |l a vale
Méditerranée et la seule espece de bar produite par la Gréce, calculée sur une période de 5 ans (2010 2015).31

l 6aquacul ture grecque. Le bar | £yp® BSRhe dS princifde® sspetds sldlded &n
| 6ensemble de | a M®diterran®e, gd& edi Ribld"& bst Jidnted §Ia8a§sseqaﬁfadetﬂae%®an

Atlantique du Nord-Est, de la Norvege au Sénégal. Il vit «autresdoradesé (autres que | daquaculture.

normalement dans les eaux cotieres et les eaux sau_matres.27 p°ch®es ~ | 6®tat sauvage en Gr ce (

Le bar europ®en a depuis |l ongtemps ®t ® ®l ev® | ai de de

méthodes extensives dans des lagunes fermées. Toutefois,

dans |l es ann®es 1960, des m®t h%% fRQQl@g?UQage intensif ont

®t ® mises au point, ut i | iies an tGlolshlensent, tlee totél ié kK Yductiodh Gadiacble deebar

complexes. La majeure partie du bar européen élevé est européen et de dorade royale en mer Méditerranée

produite en mer dans des cages flottantes. Il existe augmente depuis 2000 (Figure 2015 et 2016).%2 Le secteur

également quelques fermes continentales. Le poisson est est toutefois connu pour ses cycles de hauts et de bas ou de

normalement récolté apres un an et demi voire deux a une booms et effondrements, a savoir des augmentations rapides

taille inférieure a 1 kg.28 de | approvisionnement, d®passant
provoguant une chute i mportante du prix

DORADE ROYALE o R . T
m° me , déautres fildi res, not amme nf

La dorade royale (Sparus aurata) est la principale espéce de connaissent régulierement des booms et des effondrements,
dorade ®l ev®e tant en M®diterr 54?‘?&5”88 % e[]egcg ne eps (gtepasa qe§s%usgust
également une espéce importante pour la péche maritime. seuil de rentabilite’depuis rece estTe plus grand

Le nombre des différentes espéces de dorade capturées en producteur de l finrime‘s_de teaw et 56. 0.004 - 000
mer est supérieur a celui du bar. La dorade se trouve tonnes de dorade en 2016. L"f‘ Turqu!e est le premier
normalement dans toute la mer Méditerranée et en Atlantique producteur en-dehors du marche europeen et le principal

Est, du Royaume-Uni aux fles Canaries.?® Elle vit le long de exportf';lteur ! eézcgggl:rrent ! dhotr)s UItES\E/’e(;gOI;e marcze
la cbte et dans les eaux saumatres. europeen, avec oz onnes de bar € ' onnes de

dorade en 2016. En général, depuis que la récolte a atteint
Elle a longtemps été élevée de fagon extensive dans les son plus niveau en_2010, la producti_on grecque a dimingé
lagunes et les étangs. Dans les années 1980, des techniques jusqu'en 2016 tandis que la production de I'UE est restée

do®cl oserie ont ®t ® mises au p 6qla“vrt::dme tcftﬁblle' Puér@}e,e@ Z#ﬁ%gie at gugmegtedaao r a
royale. Elle est généralement élevée dans des cages en mer, rodguc en or a roy

mais il est possible de t rouve}aTLHGéJ'gseg'yr?sﬁﬂqﬁ'(ge@'veadigﬁ(} g@%g%oweag” | e

continent. Le poisson est généralement récolté apres environ delai par rapp ssl/olumes e prodiiction de bar
européen et de dorade royale3*.

ZThttps://ec.europa.euffisheries/marine_species/farmed_fish_and_shellfis 30 Kontali Analyse AS.

h/seabass _en 31 Données EUMOFA relatives aux débarquements.
28 Kontali Analyse AS. 32 Estimations Harvest, Kontali Analyse AS.
2https://ec.europa.euffisheries/marine_species/farmed_fish_and_shellfis 33 Rapport sur la filiere de Marine Harvest.
h/seabream_en 34 Kontali Analyse AS.
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Figure 5-1 BAR EUROPEEN ET DORADE ROYALE EN EUROPE (COMPRENANT LES PAYS HORS UE) PAR ORIGINE

160 160
140 140
120 w120
()
g 100 c 100
2 80
g 80 ° 60
©
5 60 &
8 40 = 40
% 20 = 20
-
c w o
w 0
- A
m Bar européen, aquaculture Bar européen, péche Dorade royale, aquaculture = Dorade royale, péche

Source : FAO.

Table 5-1 PRI NCI PAUX PRODUCTEURS DE BAR HwWRBERETHers Dbtdhhes)V A G E

Turquie 50 46 52 50 52 60 65

" Grece o a9 50 4 4 48 50
Espagne 16 ' 10 ' 10 ' 12 ' 14 ' 15 ' 15 '
" ltalie ' 9 ' 9 ' 8 ' 8 ' 9 100 o1
" France ' 4 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 '
" Croatie ' 3 ' 4 ' 4 ' 4 ' 5 ' 5 ' 5 '
" Chypre ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 '
" Portugal 2 ' 1 ' 1 ' 1 ' 1 ' 1 ' 1 '
" Autres w1 13 13 1 15 16 186
" Total 144 13 142 11 144 159 167

Source : Kontali Analyse.

Table 5-2 PRI NCI PAUX PRODUCTEURS DE D(@Rihéeh milldisflé thnves)G E
Pays 2012 2013 2014 2015 2016 2017 E 2018 E
Grece 74 75 73 63 56 64 67

Turquie 40 48 48 42  s0 59 &
Espagne 20 17 17 17 19 o2 22
" ltalie 10 9 ' 9 ' 9 ' 9 100 o1
" Croatie ' 2 ' 3 ' 4 ' 5 ' 5 ' 5 ' 5 '
" Chypre ' 3 ' 4 ' 4 ' 4 ' 4 ' 4 ' 4 '
" France ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 '
"Portugal 1 ' 1 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 ' 2 '
" Autres 2% 2% 25 25 2% 25 25
" Total 178 185 184 169 172 192 205

Source : Kontali Analyse.
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Figure 5-2 ESTIMATIONS DE LA PRODUCTION DE BAR
EUROPEEN POUR LA GRECE, LES AUTRES
PAYS DE PRODUCTION DE L'UE ET LA
TURQUIE
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ETurquie ® Autres pays méditerranéens (UE) mGrece

Source : Kontali Analyse AS.

Figure 5-3 ESTIMATIONS DE LA PRODUCTION DE
DORADE ROYALE POUR LA GRECE, LES
AUTRES PAYS DE PRODUCTION DE L'UE ET
LA TURQUIE
250
200
@ 150
c
c
2 100
[}
o
2 50
€
5 O
© G4 X © & O O & 0 ©
Q Q Q Q Q N N N N N
M N S
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Source : Kontali Analyse AS

35 EUMOFA.

36 Kontali Analyse AS.

5.3 MARCHE

Malgré la difféerence d'approvisionnement (volumes
di sponi bl es) , | 6aquacul ture doi't f a
des m° me s esp ces sauvages ou doe:
similaires. Selon des informations sur les prix provenant de
Gréce, il a été observé que le poisson sauvage se vend a un
prix supérieur (Figure 18).%° Toutefois, les prix sont restés

davantage similaires au cours de la période 2010-2015.

En Gréce, les prix mensuels a I'exportation®® pour le bar
européen et la dorade royale connaissent de fortes
fluctuations (Figure 19). En observant la valeur
(volumexpr i x, Figure 20), il est
nette saisonnalité des échanges, associée aux grands
vol umes et aux prix ® ev®s
Noél. La forte baisse des prix est liée aux cycles de « booms
et effondrements » mentionnés précédemment.
L'"approvisionnement (la production)
les prix évoluent favorablement i du moins a court terme T

favorisant un approvisionnement supérieur & la demande,

comme cela a été observé entre 2013 et 2014. Les prix du

bar et de la dorade ont toutefois augmenté de respectivement

poss

pendant

17% et 20% en moyenne, entre 2010 et
(manifestant une tendance linéaire), & savoir de 2 a 3 % par
an. é | dinverse, |l e prix du saumon

100 % par rapport a la méme période. Cette hausse a surtout

®t ® |l e fait débune augmentation sign
bar et en dorade de plusieurs marchés mondiaux (ex. : le

marché du sushi) pendant la période concernée®”.

Au cours des périodes prosperes, le prix de la dorade royale

suit le prix du bar. Sinon, les prix du bar européen tendent a

atteindre un prix plus élevé au kilo et ceux de la dorade a

di minuer rapidement. é | dinstar des
en 2016 et en 2017, la chute la plus importante pour la

dorade royale est vraisemblablement associée a une

croissance plus rapide des volumes fournis (récoltés) de

dorade royale par rapport au bar européen.

CAPTURES SAUVAGES DES ESPECES
SELECTIONNEES EN GRECE

Figure 5-4

40

N w w
(4] o [4)]

En millions d'euros
N
o

15
2010 2011 2012 2013 2014 2015

m Dorade royale ®Bar européen Autres dorades

Source : EUMOFA.

87 Rapport sur la filiere de Marine Harvest.

22



. . . ANALYSES PAR ESPECE
Observatoire européendumar c h® des produits de | DORADE ET BAR EN GRECE

Figure 5-5 EVOLUTION DU PRIX EN PREM[ERE VENTE DU BAR EUROPEEN ET DE LA DORADE ROYALE SAUVAGES ET
D6ELEVAGE EN GRCCE
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Bar européen, aquaculture Dorade royale, sauvage
=== Dorade royale, aquaculture

Source : EUMOFA.

Les produits de | atlawieerconcueended UE—af fr onte . ‘
des importations®, en particulier la filiere du bar et de la Figure 5-7 VALEUR A L'EXPORTATION DE BAR

dorade do®l evage, qui connai ssent uneEUB%ﬁiNSéEETN'BGEgDE@EAPE?OJﬁLEERAESUr

les volumes (parts de marché) et les prix du fait de la ETEN

. . . ©
croissance rapide de la filiere turque du bar et de la dorade. 100
La comparaison des prix a I'exportation de ces deux pays » 90
montre clairement que le bar européen et la dorade royale =~ g0
de Turquie affichent un prix toujours nettement inférieur. La ® 70
différence semble toutefois diminuer, notamment pour le bar ”
européen. — 60
— 50
_ . E 40
Figure 5-6 PRIX A L'EXPORTATION DE BAR 30
EUROPEEN ET DE DORADE ROYALE FRAIS <
ET ENTIERS EN GRECE w20
10
6,5 0
6.0 N TN U RN - T I
N A
55 S
o 5,0 Bar européen u Dorade royale
o4
a 45 Source : EUMOFA.
5 4,0
3,5 Figure 5-8 PRIX ANNUELS A L'EXPORTATION DE BAR
EUROPEEN FRAIS ET ENTIER EN GRECE ET
3.0 EN TURQUIE
2,5 6.0
N A > B 5 © 1 '
0 g0\ g0 g0V g\ g0\ g (A .
Bar européen e Dorade royale 50
Source : EUMOFA. 245
% 40
w
c 35
L
3,0
2,5
2,0
A & © O N O 0D & ©
O & NN AN N N
S SIS S S S S S
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Source : Eurostat et TurkStat.

38 Le Marché européen du poisson 2016.
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Figure 5-9 PRIX ANNUELS A L'EXPORTATION DE
DORADE ROYALE FRAICHE ET ENTIERE EN
GRECE ET EN TURQUIE
6,0
55
5,0
2 a5
5
o 40
g 35
3,0
2,5
2,0
A & OO O N9 O ™ v o
S & L N AN AN NN X
S E S S S S S S
— Grece e TUurquie

Source : Eurostat et TurkStat.

Les importations croissantes entrant en Europe, provenant
principalement de Turquie, sont destinées aux marchés
traditionnels du bar et de |
plus récemment aux marchés en développement (ex. : le
Royaume-Un i | 6 Al | emag-Bas, ce terniére s
servant surtout de plaque tournante pour la répartition des
poi ssons dans toute | 86Europe).
gudé” | dinverse des march®s
de bar européen et de dorade royale représente une grande
part du march® de | 6UE et devi
marché des pays émergents, face aux principaux
exportateurs intra-UE, & savoir la Gréce.

a

Figure 5-10  VOLUME DE BAR EUROPEEN ENTIER FRAIS
EXPORTE VERS LES MARCHES
TRADI TI ONNELLS E( LEGTI TLAOESPA
ET LES MARCHES EMERGENTS
(L6ALLEMAGNE, YS-BASS ET PL&
ROYAUME-UNI)
60
50
$ 40
c
c
230
[}
o
.q:) 20
E 10 I
f
5 I Wl ul |
@ O N I
Q N N \ \ N \ '\
“19 m° DS SR S SIS S S
mTurquie ®Grece

Source : EUMOFA.

3% Fédération grecque de la mariculture (FGM).
40 Rapport sur la filiere de Marine Harvest.

Figure 5-11 VOLUME DE DORADE ROYALE ENTIERE ET
FRAICHE EXPORTEE VERS LES MARCHES
TRADITIONNELS (L6 1 TALI E ET

ET LES MARCHES EMERGENTS
(L6ALLEMAGNE, L-BEAS EPAES

ROYAUME-UNI)

LOESPAGNE

tra

Source : EUMOFA.

8 " 8IRUCTURE DE'LASILSERE CEsPagne)

Pays
La a}ll}ére grecque du bar et de Ia dorade s'est fortement

33%%%% p&s aﬂt de {bﬁ) 9iaco eBtréap sresV etn éie

et

Sitds en 1 97 et solidafion acontlnue

ést sdsc%;ﬂllﬂeed @ tenforcét a parﬂr dé"zﬁi% du'fall'de %2 t®
vente des rand entreprlses grecque
&%&epaw&bagq%éseur om| nant su
Méme avant ces ventes, la filiere grecque du bar et de la dorade
était beaucoup plus consolidée que la filiere du saumon
norvégien, avec laquelle elle est souvent comparée. En Norvége,
80 % de la production est assurée par plus de 20 entreprises
appartenant aux plus grands producteurs®, t andi s quob6en
(% E‘)a e est actuellement de 3. A la suite du processus en cours,
ﬂ\i étre bien inférieur.**

Gr —

41 Kontali Analyse AS.
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